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Le chef Hisayuki Takeuchi incarne a la perfection 'ame de
la cuisine japonaise, mélant harmonieusement tradition et
innovation. Auteur de nombreux livres, il partage son
amour pour les saveurs raffinées et l'art de la cuisine.

Le chef Hissa est l'auteur de la carte d’Aishi Ramen. En
s'inspirant des traditions séculaires du ramen japonais, il a
congu un menu qui allie authenticité et modernité. Chaque
recette refléte son souci du détail et son exigence pour des
saveurs parfaitement équilibrées.

FURIMULE DU MIDI
17,50€

sauf week-end et jours fériés.

3 GYOZAS POULET OU LEGUME
ou
3 KARAAGES
ou
2 TAKOYAKI
+
EDAMAME
+
RAMEN AU CHOIX
ou
PLAT UNIQUE AU CHOIX (+2€)

ALCOOLS 77/L3d—)b

UMESHU 6 € ASAHI SUPER DRY 33cl/50cl 3.50/5 €
12,5 cl - Vin de prune

. KIRIN ICHIBAN
SAKE ATELIER 12 5cl/50cl 9/31 € 33cl/50cl 3.50/5 €

BUOISSONS RV >

EVIAN, BADOIT 50cl 2.80 € RAMUNE 20cl (limonade japonaise) 4 €
COCA COLA / ZERO 33cl 2.80 € Nature / fraise / melon / litchi / yuzu
ICE TEA PECHE 33l 280 ¢ THE VERT JAPONAIS 3.50 €
JUS DE FRUITS ORANGE/POMME 25cl 2.80 € Sencha / genmaicha / hojicha

ESPRESSO 2€

DESSERTS 7 ' — k

MADELEINE AU MATCHA (FAIT MAISON) 5€ DORAYAKI 5¢€
Gateau moelleux infusé au thé matcha. 2 pieces Pancakes garnis d'une douce péte de haricots rouges.
GLACE (2 BOULES AU CHOIX) 5€ DAIFUKU 5€
Saveurs au sésame noir ou thé matcha. Mochi tendre avec un coeur sucré aux haricots rouges.
CREME BRULEE AU HOJICHA (FAIT MAISON) 6€ MOCHI! GLACE 5,50 €

Dessert glacé enrobé de pate de riz. 2 pieces

’abus d’alcool est dangereux pour la santé



RISHT

RAUEN

EJ EDAMAME 172 4€
Sain et savoureux, haricots verts japonais légérement salés.

£.2 KARAAGE Ei5if D 7€
Poulet frit a la japonaise, croustillant et savoureux.
5 pieces

.3 TAKOYAKI f=TJEE 7¢€
Délicieuses boulettes de poulpe au cceur fondant
saupoudrées de bonite séchée et sa sauce au soja.

4 pieces

ENTREES T R1J—

RANMEN = —%H

E/ TEMPURA DE CREVETTES BEDXXRS 8 €
Crevettes frites dans une péte légeére (fait maison et
authentique).

5 GYOZA AU POULET F+EF S 7€
Raviolis grillés au poulet, riches en saveurs. 5 pieces

&5 GYOZA DE LEGUMES T T 7€
Raviolis grillés aux légumes. 5 pieces

&5 HIYAYAKKO 5¢€
Tofu frais nappé d'une sauce aux sésames, bonite
(poisson séché).

Tous nos ramen sont accompagnés de nouilles.

R HISSA /X172 13,50 €
Bouillon crémeux de tonkotsu (a base de porc), Shio daré,
CHASHU de porc braisé, wakamé, pousses de bambou,
cébette, ceuf mariné, champignons noirs.

R2 AISHI (CHINTAN) F>2> o 13,50 €
Bouillon au poulet fermier Label Rouge, tranches de magret
de canard braisé, shoyu daré, huile d'olive, wakamé,

pousses de bambou, cébette, ceuf maring, zestes d’'agrume,

narutomaki.

R3 TANTANMEN 3843 (PAITAN) /i’/r';z‘/@j 14 €
Bouillon de tonkotsu de porc, pate de sésame épicé, ragout
de porc haché, pousses de bambou, cebette et oeuf mariné,
pousses d’épinard, mais.

R4 HAKATA /XA 2> 14 €
Bouillon tonkutsu au porc, miso daré, karaage, gingembre,
cébette, pousses d'épinard, yakinori. huile de sésame,
oignons frits.

%75 RAMEN VEGAN (SHOJIN) #5i& 13,50 €
Bouillon de légumes au shoyu daré, huile végane, kakiage
(tempura de légumes), cébette, poireaux, tofu, lait de soja.

R LIN TSUKEMEN /XA 2> 14,50 €
Nouilles froides a tremper, bouillon paitan, chashu de porc
braisé, huile de sésame, cébette, ceuf mariné, pousse de
bambou, champignons noir.

Nos viandes de poulet et nos ceufs Ajitama proviennent de producteurs locaux certifiés Label Rouge, garantissant
ainsi leur qualité et leur tracabilité. Nos viandes de porc et de canard sont d’origine francaise.

Temps de cuisson des bouillons :
Paitan : 12h - Tchintan : 5h - Shojin : 4h

7.l UNADON g5 15 €
Riz japonais nappé de sauce kabayaki, anguille grillée
posée sur un lit d’'omelette.

.2 TORI KATSU KARE 7V AL &) Je 15 €
Poulet pané au curry parfumé, légumes savoureux et riz.

CHASHU DE PORC BRAISE

CGEUF MOLLET FERMIER MARINE AJITAMA (LABEL ROUGE)

RIZ BLANC JAPONAIS

PLATS UNIQUES 11 — — 775 K38

TOPPING ~v &S

GENEREUSE PORTION DE NOUILLES

7.3 EBY FRY KARE i) 2 15 €
Beignets de crevetes au curry parfumé, légumes
savoureux et riz.
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AISHI RAMEN - 16 Rue Léon Gambetta, 31000 Toulouse, France. SIRET : 931 707 665 00010. N° TVA intracommunautaire : FR10 931 707 665. Les prix affichés sont nets, service compris
La liste des allergénes est disponible sur demande, et nous vous invitons & signaler toute allergie ou intolérance alimentaire & notre personnel.

Certains produits peuvent étre surgelés. Modes de paiement acceptés : espéces

carte bancaire, chéques restaurant, tickets restaurant, chéques vacances.



